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2023FESTAS  
DE NATAL



Inclui organização e acompanhamento do evento, decoração natalícia das mesas e sala, sistema de som (mediante disponibilidade). 
Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade).
Propostas de animação mediante pagamento adicional. IVA incluído à taxa legal em vigor.  

INFORMAÇÕES E RESERVAS  
T 289 091 300 | E eventos.olhao@realhotelsgroup.com    

PRAZOS DE CANCELAMENTO E PENALIZAÇÕES: 
- Cancelamento até 1 mês antes do evento – penalização de 50% do valor total da reserva 
- Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento – penalização de 75% do valor total da reserva 
- Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, será debitado na sua totalidade

RESERVA E GARANTIA DO EVENTO: 
Para confirmação do evento terá de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, não reembolsável, e os restantes 
50% até 14 dias antes do evento. A factura final só será emitida após pagamento total e após o evento.

buffet Christmas 
Carol

ENTRADAS

SOPA
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Mistura de alfaces, cenoura ralada, tomate, pepino às rodelas, 
pimentos juliana, milho doce, cebola roxa

Molhos: cocktail, tártaro, vinagrete de vinho branco e balsâmico 
Pickles, cebolinhas, cornichons, limão, azeitonas marinadas

Cesta de pão e manteigas

Salada de bacalhau lascado com pimentos assados 
Salada de atum com feijão frade e coentros 
Massa com frango grelhado, molho de iogurte e lima 
Salada algarvia com azeitonas pretas

Rissóis de camarão 
Croquetes de carne 
Pastéis de bacalhau

Caldo Verde com chouriço caseiro 
Creme de abóbora com espinafres

Filete de tilápia com molho de alcaparras e tomate cherry

Bacalhau Espiritual

Roti de borrego assado com ragoût de cogumelos  
e molho brandy

Lombo de porco assado com castanhas  
e molho de vinho do Porto

Lasanha vegetariana 
Massa com molho Pesto e tomate cherry

Batata rodela fina com ervas provençais 
Legumes salteados 
Arroz pilaf

Torta de laranja, tarte de requeijão, cheesecake de framboesa, 
tronco de Natal, pudim de ovos, salada de fruta, cesto de fruta

Águas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos seleção Real Marina Hotel & Spa

CAFÉ & CHÁ

BEBIDAS

PRATO PRINCIPAL 
ESCOLHA 1 OPÇÃO

MASSAS 
ESCOLHA 1 OPÇÃO

ACOMPANHAMENTOS

SOBREMESAS

buffet Nutcracker 
Magic

40€ 

POR PESSOA
MÍNIMO 30 PESSOAS

38€ 

POR PESSOA
MÍNIMO 30 PESSOAS
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ENTRADAS

SOPA
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Mistura de alfaces, cenoura ralada, tomate, pepino às rodelas, 
pimentos juliana, milho doce, cebola roxa

Molhos: cocktail, tártaro, vinagrete de vinho branco e balsâmico 
Pickles, cebolinhas, cornichons, limão, azeitonas marinadas

Cesta de pão e manteigas

Salada de bacalhau lascado com pimentos assados 
Salada de atum com feijão frade e coentros 
Massa com frango grelhado, molho de iogurte e lima 
Salada algarvia com azeitonas pretas

Rissóis de camarão 
Croquetes de carne 
Pastéis de bacalhau

Caldo Verde com chouriço caseiro 
Creme de abóbora com espinafres

Filete de tilápia com molho de alcaparras e tomate cherry

Bacalhau Espiritual

Roti de borrego assado com ragoût de cogumelos  
e molho brandy

Lombo de porco assado com castanhas  
e molho de vinho do Porto

Lasanha vegetariana 
Massa com molho Pesto e tomate cherry

Batata rodela fina com ervas provençais 
Legumes salteados 
Arroz pilaf

Torta de laranja, tarte de requeijão, cheesecake de framboesa, 
tronco de Natal, pudim de ovos, salada de fruta, cesto de fruta

Águas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos seleção Real Marina Hotel & Spa

CAFÉ & CHÁ

BEBIDAS

PRATO PRINCIPAL 
ESCOLHA 2 OPÇÕES

MASSAS 
ESCOLHA 1 OPÇÃO

ACOMPANHAMENTOS

SOBREMESAS



Inclui organização e acompanhamento do evento, decoração natalícia das mesas e sala, sistema de som (mediante disponibilidade). 
Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade).
Propostas de animação mediante pagamento adicional. IVA incluído à taxa legal em vigor.  

INFORMAÇÕES E RESERVAS  
T 289 091 300 | E eventos.olhao@realhotelsgroup.com   

PRAZOS DE CANCELAMENTO E PENALIZAÇÕES: 
- Cancelamento até 1 mês antes do evento – penalização de 50% do valor total da reserva 
- Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento – penalização de 75% do valor total da reserva 
- Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, será debitado na sua totalidade

RESERVA E GARANTIA DO EVENTO: 
Para confirmação do evento terá de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, não reembolsável, e os restantes 
50% até 14 dias antes do evento. A factura final só será emitida após pagamento total e após o evento.
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Creme de abóbora assada com espinafres

Travesseiro de requeijão, noz e doce de abóbora,  
mistura de alfaces e redução de vinho do Porto

Lombo de bacalhau com broa, esmagada de grão  
com espinafres, tomate confit

Supremo de pintada corada, batata tortilha, espargos 
salteados e cremoso de cogumelos

Brownie de chocolate e nozes, gelado de natas

Crumble de maçã e damascos, gelado de baunilha

Águas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos seleção Real Marina Hotel & Spa

CAFÉ & CHÁ

menu Santa’s 
Wonderland

42€ 

POR PESSOA

PRATO PRINCIPAL 
ESCOLHA 1 OPÇÃO

ENTRADA 
ESCOLHA 1 OPÇÃO

SOBREMESAS 
ESCOLHA 1 OPÇÃO

BEBIDAS
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suplemento de 
Bebidas

Água Mineral
Sumo de laranja
Porto Tawny
Espumante
Aperitivos salgados 
 
 
8€ por pessoa | Duração de 1/2 hora 

11€ por pessoa | Duração de 1 hora

welcome
Drink

Água mineral
Refrigerantes
Néctares
Cerveja
Licores Nacionais
Rum
Vodka
Whisky novo
Gin 
 
 
23€ por pessoa | Duração de 1 hora 

35€ por pessoa | Duração de 3 horas 

19€ por pessoa | 1 hora extra

bar aberto 
Xmas 

Cheers

Água mineral
Refrigerantes
Néctares
Cerveja
Licores Nacionais
Rum
Vodka
Whisky novo
Mojitos clássico & sabores
Caipirinha / caipirosca (clássica e sabores)
Gin 
 
 
30€ por pessoa | Duração de 1 hora 

48€ por pessoa | Duração de 3 horas 

26€ por pessoa | 1 hora extra

bar aberto 
Santa’s 
Eggnog 

fiest


